Bahan - bahan:

kobis panjang

2 keping tauhu putih
fish ball

fish cake

ikan bilis

udang kering-rendam
daun bawang

cili merah -hiris

bwg putih dan bawang merah (hiris)
air

minyak

garam

Cara -cara:

1.Tumis bawang, udang kering, ikan bilis sampai naik bau
2.Masukan cili merah yg tlh dihiris

3.Masukkan fish ball + fish cake + tauhu

4.Masuk kan sedikit air

5.Masukkan sayur kobis panjang tumis hingga agak masak
6.Masukkan garam dan daun bawang..




